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 Introducció 
 
L’empresa BON PREU SAU va presentar en data 11 de juliol de  2023 un projecte de 
llicència ambiental (Annex II) per una activitat d’estació de servei amb botiga de 
conveniència i magatzem de recollida de comandes on-line a desenvolupar al C/ Argentina 
13 de Reus. 
 
El present document té com objectiu realitzar un seguit d’aclariments per donar resposta a 
l’informe de Salut Pública, de manera que es puguin incorporar a l’expedient en curs. 
 
1.-  Mancances substancials 
 
- Manca la instal·lació de l’aigua calenta 
 
S’aporta plànol amb la instal·lació d’aigua calenta. 
 
- Instal·lació d’aigua calenta al lavabo dels treballadors 
 
Es disposa d’aigua calenta al lavabo dels treballadors. S’aporta plànol. 
 
- Falta indicar la situació d’una aixeta d’accionament no manual a l’obrador 
 
A la zona de l’obrador hi ha una pica amb aixeta d’accionament no manual. 
 
2.- Mancances documentals 
 
- Memòria sanitària 
 
S’adjunta registre d’entrada de la presentació de la memòria sanitària. 
 
- Formació en manipulació d’aliments dels treballadors 
 
S’aporten els certificats de formació dels treballadors actuals. 
 
Vic, gener de 2024 
 
 
 

El Graduat Enginyeria d’Obres Públiques 
     

 
 
 
 
 

 
        Josep Colomer Grau  
        Col·legiat núm. 50135C 
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MEMÒRIA SANITÀRIA D'ESTABLIMENTS MINORISTES FIXOS

BON PREU SAU A08665838

DADES DE LA PERSONA INTERESSADA
Nom i cognoms o raó social DNI-NIF NIE

B58082934COLOMER-RIFA, SLP

Nom i cognoms o raó social

DADES PERSONA REPRESENTANT (emplenar en cas que s'actuï en representació
d'interessat)

Tipus de representació concedida per la persona interessada

Per a la presentació al registre general Per a la tramitació de l'expedient

DNI-NIF NIE

627061977 emartinez@colomer-rifa.catTelèfon mòbil Email

Mitjà de notificació escollit Notificació electrònica Correu ordinari

DADES DE NOTIFICACIÓ

Autoritzo a l'Ajuntament de Reus, als seus organismes autònoms i la resta d'ens municipals dependents en tots els
meus procediments, a notificar-me electrònicament i a utilitzar aquestes dades amb la finalitat d'estar informat
Les notificacions es practicaran preferentment per mitjans electrònics i, en tot cas, quan la persona interessada
resulti obligada a rebre-la per aquesta via.

TelemàticCanal
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DECLARO RESPONSABLEMENT
Que en aplicació del Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu i del Consell de 29 d'abril de 2004 relatiu a la
higiene dels productes alimentaris i de la normativa sectorial aplicable, aquest establiment ha adoptat les mesures
següents en matèria de seguretat alimentària. El local es troba situat a l’adreça següent:

Tipus de via Nom de la via

CR ARGENTINA

13

Número Escala Pis Porta Poligon Parcel.la Codi postal

43204

Referència cadastral

3 4 6 8 8 0 1 C F 4 5 3 6 G 0 0 0 1 M S
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DADES D'IDENTIFICACIÓ DEL SECTOR

Marqueu tantes caselles com calguin, ja sigui com a activitat principal o secundària

Menjars preparats

Carns i derivats

Peix i derivats

NO Bar Bar-restaurantNO NO Restaurant NO Sala banquets

NO Venda de menjars per emportar Establiment de temporada (guinguetes)NO

NOCarnisseria CansaladeriaNO NO Xarcuteria ObradorNO

Bacallaneria (pesca salada)NONO Peixateria

NO

Pa i pastisseria

PastisseriaSI Pastisseria Pastisseria obradorSI Fleca o forn NO

NO Xurreria

Vegetals i derivats

EnvinagratsNO Venda de llegums cuitsNO Venda fruita i verdura NO

NOCongelats SINO

Polivalents

Súper/hipermercats NO Sala màquina expenedoraQueviures

NO

Altres

NO

Gelateria/orxateriaNO Herbodietètica, parafarmàcia

Màquina venda llet

NO Ovateria

NO

Lleteria CellerNO

Cereals/farines NO Xocolata, cafè, te, infusions

NO NO

Pastes alimentoses Llaminadures/torrons/mel/melmeladesNO

Molins d’oli amb botiga

NO Formatgeria NO

NO Transport/distribució
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PER A TOTES LES ACTIVITATS MINORISTES D'ALIMENTACIÓ

Atès que l'activitat està subjecta a la normativa de Seguretat alimentaria i per tal que es pugui registrar al Registre
Sanitari Municipal, facilito la següent informació:

L'activitat es dedica a

El volum de producció de l'activitat és de (menús i/o racions pels bars i restaurants i unitats de pes
per la resta)

Quant a la distribució a d’altres minoristes

500-1000 kg/setmana

no fa distribució

Servei (consum in situ) NOSIVenda Elaboració/producció Servei a domiciliSI NO

Disposeu d'un Pla de neteja i desinfecció

Disposeu d'un Pla de control de Plagues

Disposeu d'un Pla de control de l’aigua

Disposeu d'un Pla de control de proveïdors i Pla de traçabilitats

Disposeu d'un Pla de control de temperatures

Disposeu d'un Pla de control d’etiquetatge i al·lèrgens SI

SI

SI

SI

SI

SI

DADES QUE ACREDITEN LA GESTIÓ EN SEGURETAT ALIMENTÀRIA

SIDisposeu d'un Pla de formació en manipulació d'aliments
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DESCRIPCIÓ DELS ESPAIS, INSTAL·LACIONS I EQUIPS DE SISTEMA DE SUBMINISTRAMENT

Descripció del local

Metres quadrats totals del local

Sistema de subministrament d'aigua

Està connectat a la xarxa d'aigua de subministrament públicSI

NO Disposeu d'algun dipòsit d'aigua

NO Disposeu d'algun sistema de tractament

SI Les aigües residuals del seu local s'eliminen mitjançant arqueta a la xarxa general de

Sistema d'evacuació de les aigües residuals

Sistema de gestió de residus

Els contenidors són tots amb tapa i pedal (d’obligat compliment)

Disposeu d'un espai tancat només per la recollida de residus

Descripció de les instal·lacions

Zona de serveis (lavabos)

L'accés als lavabos disposa de doble porta

Quants: -

Nombre total de WC Nombre total de urinaris

Els WC disposen de sistema d'extracció d'aire Sistema naturalNO SI Mecànic

Disposa de rentamans amb dispensador de sabó i sistema d'assecat de mans higiènic

Disposeu de lavabos d'Ãºs exclusiu pels treballadors

Disposeu d'aigua calenta pel rentat de mans

SI

SI

NO

SI

SI

SI

3 5

SI

Planta primera (zona serveis treballadors)

On està:

Disposeu d’escalfador d'aigua

Disposeu de magatzem independent de l'establiment

Disposeu d'un rentamans amb aixeta d'accionament no manual, equipat amb aigua calenta i

Les altres zones de l'establiment

SI

SI

SI
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Descripció de l'equipament

Disposeu d'armari/taquilla/punt específic per desar la roba del personal

Disposeu d'armari/taquilla d'ús exclusiu per a desar productes i estris de neteja

Disposa de taulells/vitrines/expositors per a productes que necessitin fred

Disposeu de rentagots

SI

SI

SI

NO

NO Disposa de mitjà de transport exclusiu per a l'activitat

Nombre de cambres frigorífiques amb termòmetre funcionant i a la vista:5

Si es tracta d'un bar / restaurant / establiments amb degustació, responeu a més a més

Disposeu de rentavaixellesNO

Nombre de campanes-

- Nombre d'armaris de conservació en calent/fred amb termòmetre i a la vista

ACOMPANYO LA SOL.LICITUD AMB LA DOCUMENTACIÓ SEGÜENT:

Titol_o_diploma_academic_ioo_formatiu_Formacio_manipulacio_aliments_pdf.pdfX

REPRESENTANT_DNI_CIF_BP_pdf.pdfX

REPRESENTANT_AUTORITZACIO_4603_120257_2023_07_04_Autoritzacio_representacio_jm_pdf.pdfX

DOCUMENTACIÓ DE LA PERSONA INTERESSADA SUSCEPTIBLE DE SER CONSULTADA
TELEMÀTICAMENT A ALTRES ADMINISTRACIONS PÚBLIQUES (D'ACORD AMB EL QUE DISPOSA
L'ARTICLE 28.2 DE LA LLEI 39/2015):

Marqui la casella «SÍ» si desitja autoritzar i consentir que AJUNTAMENT DE REUS realitzi la consulta dels
documents. En cas que marqui «NO» vostè s'està oposant a la consulta i haurà d'adjuntar la documentació.

SI NO

Document identificatiuX
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INFORMACIÓ DE AJUNTAMENT DE REUS A LA PERSONA INTERESSADA.

1. La documentació aportada pendent de digitalitzar estarà a disposició de la persona sol·licitant a partir del
tercer dia hàbil des de la data de presentació, i es podrà recollir fins al cap de 10 dies naturals a comptar de la
mateixa data.

2. L'accés a les notificacions i comunicacions es practicarà a la seu electrònica de l'Ajuntament de Reus
(www.reus.cat), segons el que estableix el Reglament de notificacions i comunicacions per mitjans electrònics de
l'Ajuntament de Reus. La persona interessada rebrà l'avís de dipòsit a través d'un SMS al mòbil o un missatge al
correu electrònic. La notificació estarà disponible durant 10 dies naturals, passats els quals, si no s'hi ha accedit,
es considerarà rebutjada, la notificació es tindrà per efectuada i el procediment continuarà (art. 43 de la Llei
39/2015, d'1 d'octubre, del Procediment Administratiu Comú de les Administracions Públiques)

PROTECCIÓ DE DADES PERSONALS

De conformitat amb l'establert al Reglament (UE) 2016/679, de 27 d'abril de 2016 , us informem que les dades
personals proporcionades són confidencials i formen part dels tractaments titularitat de Ajuntament de Reus.En
aplicació del principi de transparència, el Registre d'activitats de tractament (RAT) està publicat al Portal de
Transparència de Ajuntament de Reus. https://transparencia.reus.cat
Responsable Ajuntament de Reus

Finalitat Memòria Sanitària d'establiments minoristes alimentaris fixes

Legitimitat El tractament de dades personals es realitzarà en compliment d'una obligació legal, per
raons d'interès públic, en execució d'un contracte, en exercici d'un interès legítim i en els
casos que consti el consentiment de la persona interessada. En tot cas, AJUNTAMENT DE
REUS està facultat per a comprovar l'exactitud de les dades aportades per l’interessat/da

Destinataris Es preveu la cessió de dades personals als ens municipals per a l'exercici de les seves
competències, a altres organismes en els supòsits establerts legalment i en els casos
que consti el consentiment previ de la persona interessada.

Drets En relació amb les seves dades personals, pot exercir els drets d'accés, rectificació,
supressió, oposició, portabilitat i limitació, mitjançant la presentació d'una sol·licitud a
l'Oficina d'Atenció al Ciutadà o a través del tràmit telemàtic disponible a la seu
electrònica de l'Ajuntament.
Per qualsevol consulta relacionada amb la protecció de dades personals podeu enviar
un correu electrònic a: dpd.ajuntament@reus.cat

Informació addicional Podeu consultar informació addicional a la pàgina web: https://serveis.reus.cat/rgpd/

La persona interessada o qui la representi es responsabilitza de la veracitat de les dades i dels documents
aportats.
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Aquest tràmit es pot fer telemàticament des de
l’oficina virtual de www.reus.cat

OAC
PL MERCADAL 1 · 43201 REUS

Tel. 977 010 010 · Fax 977 010 210
oac@reus.cat · https://www.reus.cat
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Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

ALCAZAR FERRE, SANDRA
NIF 39907218X

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 25 de Novembre de 2021

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

ANTONELLA MORENO ARTEAGA,
ALBA

NIF Y1344267T

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 4 de Novembre de 2021

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

ALBA ANTONELLA MORENO
ARTEAGA

NIF 45880418H

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 10 de Febrer de 2023

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

CATALINA BETANCOURT QUIJANO
NIF 39979793C

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 7 de Juliol de 2022

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

IKER GARCIA GARCIA
NIF 39940233C

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 17 de Febrer de 2023

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

JONATHAN PINEDA SANS
NIF 39936606G

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 17 de Febrer de 2023

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

FELIX RAPELA OLLE, JOSE
NIF 39920620A

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 4 de Novembre de 2021

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

JOSE FELIX RAPELA OLLE
NIF 39920620A

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 23 de Febrer de 2023

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors

 

 

 

 



Higiene
Alimentària

TEMARI

Higiene del personal.
Contaminació dels aliments.
Bones pràctiques: recepció i
emmagatzematge.
Bones pràctiques:
manipulacions.
Bones pràctiques: exposició i
venda.
Ordre i neteja.
Al·lèrgies i intoleràncies
alimentàries.

BTC Centre d'Estudis Superiors, amb CIF B-65920928, entitat dedicada a
la formació en l'àmbit de la seguretat alimentària, CERTIFICA QUE,

SANDRA ALCAZAR FERRE
NIF 39907218X

Ha realitzat amb aprofitament el curs de

(2h) HIGIENE I SEGURETAT
ALIMENTÀRIA PER ALS

ESTABLIMENTS

I per tal que així consti, firma a Vic, a 10 de Febrer de 2023

Vicenç Tamborero Viadiu
BTC Centre d'Estudis Superiors
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